
 

  

2025 年 7月 28日 

 
国産小麦を使用したプレミックス、家庭用小麦粉の販売を開始 

 

2025 年 8月 1日（金）新発売 

 

奥本製粉株式会社（代表取締役社長：仙波美智代）は、近年の国産小麦に対する消費者の志向の

高まりを受けて、国産小麦を使用した、業務用ホットケーキミックス・家庭用蒸しパンミックス・家庭用薄力小麦

粉の新製品を８月 1日（金）より発売いたします。 

 

業務用製品 

大阪の粉屋がつくった逸品 

『国産小麦のホットケーキミックス』  

～しゅっと口溶け、ふわっと食感～ 
 

『国産小麦のホットケーキミックス』は、乳成分・卵不使用のホットケーキミックスです。生地の調製に卵と牛乳

をご使用頂くことはもちろん、水だけでもふんわり口溶け良く、軽い食感に仕上がることが特長です。 

  ホットケーキだけではなく、フライヤー・スチームコンベクションオーブン・蒸し器など様々な調理法のメニューに対

応できるミックスです。 
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パンケーキ 

蒸しパン 

アメリカンドッグ 



家庭用製品 

大阪の粉屋がつくった逸品 

『もっちり蒸しパンミックス 国産小麦使用』 

『もっちり黒糖蒸しパンミックス 国産小麦使用』 
 

『もっちり蒸しパンミックス 国産小麦使用』 『もっちり黒糖蒸しパンミックス 国産小麦使用』は、外国産小麦

を使用した当社従来品を、国産小麦に置き換えてリニューアルした製品で、より口溶けの良い蒸しパンを作ること

が出来るように進化させたことが特長です。 

蒸し器では花咲きタイプの本格的な蒸しパンを、電子レンジではま～るいタイプの蒸しパンを作ることができ、

他にも焼き物など、様々なアレンジが可能です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

抹茶かのこ蒸しパン 

マーラーカオ 

レーズン黒糖蒸しパン 

黒糖どら焼き 



『アルテ 国内産薄力小麦粉』 

～お料理やお菓子に、いろいろ使える！～ 
 

『アルテ 国内産薄力小麦粉』は、滋賀県産“びわほなみ”を使用した国産薄力小麦粉です。 

お好み焼きやうどんなどのお料理はもちろん、スコーンやマフィンなどお菓子にお使いいただいた場合、“び

わほなみ”の特長である、ソフトでしっとり、もちもちとした食感に仕上がります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『商品概要』 

 

業務用製品 

 

国産小麦のホットケーキミックス 

商 品 名 『国産小麦のホットケーキミックス』 

荷 姿 １ｋｇ×１０（段ボール箱） 

発 売 日 ２０２５年８月１日（金） 

 

 

 

お好み焼 

手打ちうどん 

スコーン 



家庭用製品 

 

もっちり蒸しパンミックス 国産小麦使用 800g 

商 品 名 『もっちり蒸しパンミックス 国産小麦使用』 

荷 姿 ８００ｇ×１２（段ボール箱） 

発 売 日 ２０２５年８月１日（金） 

 

もっちり蒸しパンミックス 国産小麦使用 200g 

商 品 名 『もっちり蒸しパンミックス 国産小麦使用』 

荷 姿 ２００ｇ×２０（段ボール箱） 

発 売 日 ２０２５年８月１日（金） 

 

もっちり黒糖蒸しパンミックス 国産小麦使用 200g 

商 品 名 『もっちり黒糖蒸しパンミックス 国産小麦使用』 

荷 姿 ２００ｇ×２０（段ボール箱） 

発 売 日 ２０２５年８月１日（金） 

 

 アルテ 国内産薄力小麦粉 

商 品 名 『アルテ 国内産薄力小麦粉』 

荷 姿 １ｋｇ×１２（段ボール箱） 

発 売 日 ２０２５年８月１日（金） 

 

 

 

 

＜本件に関する報道関係の方のお問い合わせ先＞ 

奥本製粉株式会社 営業部 営業企画チーム 担当：舩川・佐々木 

TEL:０７２－４３２－０４９０ 

tel:０７２－４３２－０４９０

