
製品特長 製品特長 

●「粉末化した湯種」の効果で“ソフト 

さ、しっとりさ、もちもち感”を簡単 

に付与できます。 

●ご使用の小麦粉の一部を『湯だねっ粉』 

に置き換えることで、様々なアイテムに 

対応が可能です。 

最終製品に 

“湯種パン”と 

表現可能です。 

 

  
 

2023年 2月 24日 

業務用（湯種・小麦粉製品）新製品発売のご案内 

『い～湯だね！冷凍湯種‐和（なごみ） （2kg×6）』 

『小麦粉製品 湯だねっ粉  （15kg）』 
 

奥本製粉株式会社（代表取締役社長：小河原賢二）は、業務用湯種・プレミックスの 

新製品を 2 月 28 日（火）に発売することとなりましたので、下記の通りご案内いたします。 

 

 ベーカリー市場では、人手不足や原材料費の高騰によるコストアップが課題となってい

ます。一方、消費者の消費行動においても変化が見受けられ、気に入った付加価値があれ

ば購入する“プレミアム消費”が拡大傾向にあります。 

当社では、ベーカリー市場に向けた新たな付加価値のご提案を目的とした取り組みを行

っており、この度、冷凍湯種の新製品「い～湯だね！冷凍湯種‐和（なごみ）」と小麦粉製

品「湯だねっ粉」の２品を開発いたしました。 

 

          

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ｎｅｗｓ Ｒｅｌｅａｓｅ 

●“とろみのあるもち感”と歯切れ 

の良い軽い食感が特長です。 

●酵素の働きを活かした小麦本来の 

“甘味”と“旨味”を付与できます。 

●食パン、バゲットなど幅広いパン 

製品にご使用頂けます。 

い～湯だね！冷凍湯種‐和（なごみ） 小麦粉製品 『湯だねっ粉』 

国産小麦粉と 

国産もち米粉を 

組み合わせた 

「和テイスト」 

な湯種です。 



商品概要 

 

 

 

  商品概要 
 

商 品 名 『い～湯だね！冷凍湯種‐和（なごみ）』 小麦粉製品『湯だねっ粉』 

発 売 日 2023年 2月 28日（火） 2023年 2月 28日（火） 

荷 姿 2kg×6（段ボール箱入り） 15kg（クラフト紙袋入り） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜本件に関する報道関係の方のお問い合わせ先＞ 

奥本製粉株式会社 営業部 営業企画チーム 担当：奥野・佐々木 

TEL:０７２－４３２－０４９０ 


